PEC NA PIZZU

PIZZABOX

TYP: PO0O1-SS
NAVOD K OBSLUZE

(pfeklad ptvodniho navodu k obsluze)

BERG CZ



PRED POUZITiM VYROBKU PRECIST NAVOD!

Ndavod k obsluze uschovejte pro dalsi pouziti a pfedejte jej kazdému dalSimu uziva-
telil POZOR! Vyrobek nepatii do rukou détem! Tento vyrobek neni hrackou ani neni
ur¢en na hrani! Vyrobek nestavte v blizkosti zdroji tepla nebo otevieného ohné!
Nedodrzeni bezpecnostnich pokynl mize mit za ndsledek nejen ohrozeni zdravi
osob, ale také Skodu na majetku nebo poskozeni vyrobku!



Nejprve si mé dikladné prostudujte

Pfed pouzitim vyrobku si prosim diikladné prostudujte nasledujici instrukce a navod k pouziti

(g DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI pfi vybalovani a sestavovani Vaseho Pizzaboxu. Nékteré hra-
ny vyrobku mohou zUstat ostré z vyrobniho procesu, a mohou mit, v pfipadé neopatrného
zachdzeni, za nasledek feznd poranéni. Pizza kdmen je kifehky a mUze tedy dojit k jeho prask-
nuti v pfipadé ndrazu na jiny tvrdy prfedmét, pfi jeho upusténi apod. Zachdzejte s nim proto
se zvySenou opatrnosti.

8@ Provedeni Pizzaboxu naznacuje, Ze je nejprve nutné poloZit té€lo vyrobku na rovny povrch a
nasledné z néj sejmout veskery obalovy materidl, jako jsou plastové &i papirové obaly. Teprve
poté je mozné vyrobek pouzit k pfipravé pizzy.

@ NIKDY nevyhazujte obalovy materidl pfed tim, nez se presvédcite, ze jste s montazi vyrobku
kompletné spokojeni.

@g NIKDY vyrobek nepokladejte na jakoukoliv z jeho bocnich stran, pfip. horni stranu, coz by
mohlo zpUsobit poskozeni pizza kamene uvnitt. Za vSech okolnosti je proto nutné Vas Pizza-
box vzdy pokladat vyhradné ve vodorovné poloze, spodni stranou k podkladu dle vyobrazeni
tohoto navodu.

@ Pred prvnim pouzitim vyrobku, pfipravou pizzy, nejprve zahtejte Pizzabox na uroven “Hot
zone" tak, aby doslo k prvnimu vypaleni zbytkl primyslovych latek, oleji a maziv z vyrobniho
procesu, kterd mohla zlstat na ¢astech Pizzaboxu. Poté ponechte vyrobek vychladnout na
teplotu “Ideal zone" pred tim, nez do néj vlozite prvni pizzu.

{? Horni viko Vaseho grilu, pokud jim je gril vybaven, musi byt pied zapalenim grilu vzdy ote-
vieno.

@? NIKDY se béhem pouzivani nedotykejte jakychkoliv ¢asti Pizzaboxu, nebot se cely vyrobek
zahtivd na VELMI VYSOKOU TEPLOTU a hrozi tak riziko vaznych popalenin.

8? PFi pouzivani Pizzaboxu vyrobce doporucuje vyrobek oSetfovat a Cistit vhodnym pfipravkem
pro ochranu a Cisténi nerezové oceli tak, aby byla maximalné prodlouzena zivotnost vyrobku.



UPOZORNENI: V pfipadé nedodrzeni pfislusnych bezpeénostnich

pokynti popsanych v tomto navodu mtize dojit k vazZnému poranéni osob a sko-
dam na majetku. Pfed prvnim pouzitim vyrobku si proto cely obsah navodu
dukladné prostudujte a dbejte vSech pokynu a instrukci.

Bezpecnostni varovani

Dukladné si prostudujte nasledujici pokyny v plném rozsahu a uschovejte navod pro budouci
pouziti.

[?» Tento vyrobek je ur¢en vyhradné pro pouziti ve venkovnich prostordch MIMO BUDOVY.

{? VYROBEK NIKDY nepouzivejte uvniti budov ¢&i uzavienych prostor.

C@ Pti manipulaci s vyrobkem VZDY pouzivejte teplu-odolné, ochranné rukavice, nebot se cely
vyrobek béhem pouzivani zahfiva na velmi vysokou teplotu.

@ Za vSech okolnosti ZAMEZTE kontaktu nebo pfiblizeni se ¢asti Vaseho odévu, pfip. jinych hoi-
lavych materidlt k horkému povrchu vyrobku, dokud Pizzabox nebude dostate¢né vychladly.
V opac¢ném pripadé muze dojit ke vzniceni tkanin ¢i jinych materidld, coz mize mit za ndsledek
vazna poranéni osob.

8@ Pizza kamen je velice kiehky a pfi jeho padu ¢i narazu na jiny tvrdy predmét napf. dlazbu,
muze dojit k jeho prasknuti. P¥i manipulaci s kamenem proto dbejte zvy3ené opatrnosti.

@ Va$ Pizzabox je navrzen tak, aby byl pouzivan vyhradné na dobfe ventilovanych mistech ve
venkovnim prostiedi, mimo uzaviené prostory, a to pouze v kombinaci s dobie udrzovanym
a dostate¢né pevnym zahradnim grilem, na ktery je Pizzabox usazen. Vas Pizzabox nesmi byt
NIKDY pouzivan uvnitf budov ¢&i v uzavienych prostorach nebo napf. jako krb pro vytapéni
(kamna apod.).

C@ Pred zapalenim Vaseho zahradniho plynového grilu nejprve usadte Pizzabox na jeho rost. V
pripadé, ze pouzivate zahradni gril na dfevéné uhli, gril zapalte dle pokynt vyrobce pred tim,
nez Pizzabox usadite na grilovaci rost.

@5’ Vas Pizzabox mlze byt pouzivan jak se zavienym poklopem grilu, tak s otevienym. Za vsech
okolnosti vsak méjte na paméti, ze gril MUSITE mit, po celou dobu jeho pouzivani se zavienym
poklopem, pod kontrolou a vzdy se fidte pokyny a doporucenimi vyrobce grilu ohledné jeho
pouzivani se zavienym poklopem (vikem).

C@ NIKDY se béhem pouzivani Pizzaboxu nedotykejte jakychkoliv ¢asti fohoto vyrobku, nebot se
jeho ¢asti zahfivaji na VELICE VYSOKOU TEPLOTU.



@? NIKDY neskladujte ani neaplikujte jakékoliv druhy paliv, hoflavin, lihu, tekutych podpalovaca,
drevéného uhli, dfevénych predmétl apod., uvniti pecici komory Pizzaboxu.

8@ NIKDY Va$ Pizzabox neponechavejte bez dozoru, je-li prdvé pouzivan.
{]? ZA VSECH OKOLNOSTI udrzujte bezpe&nou vzdalenost déti a domacich zvitat od Pizzaboxu.
{‘g—' Pizzabox umistujte ve vzdalenosti min. Tm od jakychkoli hoflavych materidl{.

{? Pro pfipravu pokrmi ve Vasem Pizzaboxu pouzivejte vyhradné vhodné a teplu-vzdorné ku-
chyriské pomucky, jako napf. ty, které jsou v nabidce pfislusenstvi Pizzaboxu. NIKDY nepou-
zivejte sklenéné, plastové, prip. silikonové kuchyrnské pomucky.

Cg—' Pizzabox je mozné sejmout z grilu POUZE, je-li dostate¢né vychladnuty. Od vypnuti Vaseho
zahradniho grilu je doba chladnuti Pizzaboxu cca 2 hodiny. Méjte prosim na paméti, ze v
pfipadé pouziti grilu na dfevéné uhli mlze byt tato doba delsi. NIKDY za ucelem urychleni
vychladnuti Pizzaboxu nepouzivejte vodu k pokropeni vyrobku apod.

@ Za Ucelem vycisténi pizza kamene NIKDY nepouzivejte agresivni Cistici prosttedky, pfip. Cisti-
dla. Misto toho ponechte Pizzabox, po skonceni pfipravy pokrmd, v provozni teploté po dobu
dalSich cca 15 minut a Setrné oskrdbejte kartacem a vymette vnitfek Pizzaboxu docista. Tento
ukon postaci, a neni tfeba ddle omyvat nebo Cistit pizza kdmen.

8?’ NIKDY nezakryvejte jakékoliv vétraci otvory, af uz na Vasem zahradnim grilu ¢i na Pizzaboxu.

8@ NIKDY nepouzivejte - nezapalujte Vas zahradni gril, pokud je na Pizzaboxu stale ochranna
plachta.

@ NIKDY neponechavejte jakékoliv potraviny/ pokrmy uvnit¥ Pizzaboxu bez dozoru.

@ V pfipadé, Ze dojde ke vzniceni zbytkd mastnoty uvniti Pizzaboxu, neprodlené uzaviete pfi-
vod plynu do zahradniho grilu pomoci uzdvéru na plynové lahvi.

C@ Jakmile ukoncite pripravu pokrmd ve Pizzaboxu, uzaviete veskeré privodni ventily na plyno-
vém potrubi, véetné hlavniho uzavéru na plynové lahvi.

@ NIKDY pred pouzitim Pizzaboxu nedovolte nashromazdéni nespaleného plynu uvnitt grilu - v
prostoru pod Pizzaboxem.

C@ NIKDY se pti zapalovani Vaseho zahradniho grilu nenadklanéjte nad Pizzabox.

{? NIKDY jakymkoliv zptsobem nezasahujte do konstrukce Vaseho zahradniho grilu, ani jej nijak
neupravujte za ucelem lepsiho pfizplsobeni tvaru Pizzaboxu.

8? NIKDY s Pizzaboxem nemanipulujte, je-li pravé pouzivan.



e

Prvni pouziti

Jak stvofit Vasi pravou pizzu po gurmansku

NEZBYTNE POMUCKY PRO PRIPRAVU PIZZY

@ Zahradni gril na dfevéné uhli, pfip. plynovy.
@ Vyrobek Pizzabox se spravné instalovanym pizza kamenem.

Drevéna lopatka na pizzu: Toto je dUlezitd pomUcka pfi pFipravé Vasi pizzy po gurmansku.
Nejprve lopatku jemné posypte moukou, coz Vam vzdy umozni snadnou pfipravu pizzy a jeji
nasledné vsazeni do Pizzaboxu.

Kuchynska Spachtle: Dalsi klicovy kuchyrisky instrument, ktery Vdm pomdze pfi pfipravé a
peceni Vasi pizzy. Spachtle Vam umozni s pizzou béhem peceni otacet dle potieby a umozni
Vam tak dosdahnout rovnomérného opeceni pizzy uvniti Pizzaboxu.

Kovova lopatka na pizzu: Kovova lopatka - plat z pfislusenstvi Pizzaboxu je nezbytnym na-
strojem pro snadné vyjmuti Vasi pizzy z pecici komory Pizzaboxu.

NUZ na pizzu.
Pozn.: Prislusenstvi Pizzaboxu neni standardni souc¢dsti doddvky a je mozné jej doobjednat.



K pripravé budete potrebovat

Nami doporucené ingredience, které Vam pokazdé pomohou pfipravit pizzu té nejvyssi kvality
po gurmansku!

SEZNAM INGREDIENCI

@ Tésto na pizzu - domaci nebo hotové: Hotova tésta pro pripravu pizzy jsou dnes k dostani
v mnoha supermarketech, prodejnach potravin, pizzeriich nebo na e-shopech. Jako vyrob-
ce Pizzaboxu Vam vsak doporucujeme vyvdlet si vlastni tésto do tenké tloustky korpusu.
Ndkup jiz hotového tésta je sice snazsi, ale korpus mlze byt ¢asto az pfilis silny, co do
tloustky, a maze byt tedy nezbytné pizzu péci o néco déle nez pti pouziti domaciho tésta.

@ Omacka na potteni pizzy - Domaci nebo hotova.

Syr: Nejlepsim druhem syra pro pfipravu pizzy je Mozzarella, ale ostatni tvrdé typy syrt
jsou pro tento ucel stejné chutné!

Vlastni ingredience pro posypani tésta: Pracujte s Vasi vlastni kreativitou, nicméné pro
tento uc¢el doporucujeme pouzit jiz tepelné upravené maso/ uzeniny, krdjenou zeleninu, a v
pfipadé, Zze mate dost odvahy, také chilli!

Koreni: Doporucujeme pro tento ucel pouzit morskou st a Cerstvou bazalku, ale samoziej-
mé se zde fantazii meze nekladou!



Pokyny pro viastni pFipravu pizzy

@ Pro dosazeni pozadovaného feplotniho rozmezi pro pfipravu pokrm(i uvniti Vaseho Pizzaboxu po-
uzijte regulaci plamene na Vasem plynovém zahradnim grilu, pfip. na zahradnich grilech na dfevéné
uhli intenzitu plamene sefidte pomoci ventilacnich klapek. Méjte prosim na paméti, ze doba zahtati
Pizzaboxu na provozni teplotu se muze lisit v zavislosti na konkrétnim typu zahradniho grilu. Pro
dosazeni nejlepsich moznych vysledkt by mél teplomér na Pizzaboxu ukazovat hodnotu v rozmezi
Ideal zone/ Idealni teplota”

Pred pripravou pizzy nejprve popraste dfevénou pizza lopatku rovnomérnou vrstvou mouky
(mnozstvi cca 2 polévkovych IZic). PFebyte¢nou mouku odstrarite.

Jakmile vyvalite tésto na dostate¢né tenkou vrstvu, polozte jej na pomoucenou dievénou
lopatku. Prikro¢te k vlastni pfipravé pizzy za pouziti omdcky na potieni tésta a ndslednym
rozlozenim/ posypanim ingredienci dle vlastniho vybéru. Dbejte na to, aby nedoslo k rozliti
omacky, pfip. rozsypani ingredienci na lopatku - mimo korpus pizzy, coz by mohlo zpUsobit
prichyceni tésta k lopatce v téchto mistech.

@ Vlozte dievénou pizza lopatku do Pizzaboxu do cca poloviny jeji délky, poté z lopatky uvol-
néte korpus pizzy za pouziti rychlého - frhavého pohybu, tfak aby pizza zlstala uvnitt. Méjte
prosim na paméti, ze Pizzabox se béhem pouziti zahieje na velmi vysokou teplotu a v pfipa-
dé, Ze k vsazeni pizzy do pecici komory nepouzijete dievénou lopatku, mize dojit k vaznym
popdleninam.

@ Jakmile je pizza vsazena do pecici komory Pizzaboxu, za¢ne se postupné propékat. Teplo-
ta v zadni ¢dsti Pizzaboxu dosahuje vyssich hodnot. Béhem peceni proto pizzu postupné
otacejte kazdych cca 20 - 30 sekund pomoci Spachtle, kterou vlozite pod korpus pizzy a
nasledné celou pizzou pootocite tak, aby bylo vzdy dosazenou rovnomérného propeceni
pizzy ze vSech stran.

@ Jakmile budete spokojeni barvou a prope¢enim pizzy, (standardni doba peceni je cca 3 - 5
minut v zavislosti na konkrétnim typu zahradniho grilu a sile tésta) mazete pizzu vyjmout z
Pizzaboxu za pouziti kovové pizza lopatky.

Za pouziti pizza noze poté korpus rozkrajejte na pozadované dily, prejeme dobrou chut!

e Pro vycisténi pizza kamene NIKDY nepouzivejte Cistici prostiedky, pfip. Cistidla. Misto foho, po vyjmuti
posledni pizzy/ pokrmu, ponechte Pizzabox zahiaty na provozni teplotu po dobu dalsich cca 15 minut
a Setrné odstrante jakékoliv zbytky ingredienci uvnitt Pizzaboxu pomoci Spachtle nebo dfevéné pizza
lopatky, ¢imZ je Pizzabox pfipraven na dalsi pouziti.
Jak je jiz popsano v bezpec¢nostnich varovanich vyse, jakmile dojde k celkovému vychlad-
nuti Pizzaboxu, sejméte jej opatrné z Vaseho zahradniho grilu a uskladnéte jej na vhodném
misté pro pristi pouziti.
Pozn. Vyse zminéné prislusenstvi k tomuto vyrobku neni soucasti standardni dodavky a je
dodédvdno samostatné.



Obecné informace pro pripravu pokrmi
C@ DUKLADNE si prosim prostudujte a dodrzujte nasledujici pokyny pro piipravu pokrmd.

Cg—' VZDY si pted a po manipulaci se syrovym masem umyjte ruce, stejné tak jako pred jidlem.
@? Syrové maso VZDY uchovévejte oddélené od vaifeného masa a ostatnich potravin.

@ Pred vlastni pfipravou pokrml se vzdy presvédcte, ze jsou Vase pomdcky a nastroje zcela
Cisté, bez zbytkl zaschlych potravin.

C@ Pred konzumaci pokrmu se VZDY presvédéte, Ze je maso zcela tepelné upraveno.

@g NIKDY nepouzivejte stejnou kuchyrnskou pomucku pro manipulaci se syrovym masem a na-
sledné masem varenym.

8? UPOZORNENI - konzumaci syrového nebo ne zcela tepelné upraveného masa se vystavujete
riziku otravy potfravinami.

@ Za ucelem snizeni rizika nedostate¢né tepelné Upravy masa, jej po vyjmuti z Pizzaboxu pre-
krojte noZzem a presvédcte se, Ze je maso zcela tepelné upraveno.

{? UPOZORNENI - pokud je maso zcela tepelné upraveno, bude $tava vychazejici z jeho stredu
¢ird bez jakéhokoliv zabarveni do odstinu rlizové nebo cervené, coz plati i pro barvu masa
samotného.

@ Pro findIni pripravu pokrmU ve Pizzaboxu doporucujeme pouzivat jiz tepelné upravena masa,
pFip. uzeniny.

@g Po kazdém ukonceni pfipravy pokrm( dikladné umyjte vsechny pomucky a ndstroje, které
jste k pripravé pouzivali.

{? Pred vlastnim zapocetim pfipravy pokrmd pamatujte, Ze vnitini komora Pizzaboxu by nemé-
la pfijit do primého styku a jakymikoliv potravinami, které budto obsahuji nebo jsou pokryty
vrstvou tuku, oleje nebo masla, nebof dojde k absorbovani takového tuku pizza kamenem, coz
ndsledné zplsobi vznik skvrn na kameni, pfip. nezddouci zdpach ¢i kout, a mlze tak dojit k bu-
doucimu nezddoucimu ovlivnéni pfirozenych chuti a vini pouzitych potravin pfipravovanych
ve Pizzaboxu. Potraviny obsahujici tuk by proto mély byt do Pizzaboxu vkladany vyhradné na
mensim pecicim plechu, panvi, pfip. litinovém pekacku.

MEJTE NA PAMETI:

Pizzu pted vlozenim do Pizzaboxu zadnym zplsobem tepelné neupravujte.

K celkové tepelné Upravé pizzy dochazi pfimo na pizza kameni uvniti Pizzaboxu.



Pomoc pFi potizich
Pro¢ dochazi ke spaleni korpusu pizzy pred dostate¢nym propecenim ingredienci na povrchu?

Vas Pizzabox je rozehfaty na pfilis vysokou feplotu. Snizte teplotu na povrchu Vaseho zahradniho
grilu, coz umozni rovnomérné a soubézné propeceni korpusu véetné ingredienci.

Pfipadné mlze byt problém zptsoben tim, Ze je tloustka korpusu pfilis slaba.

Pro¢ dochazi k rozmaceni korpusu?

Tloustka korpusu je pfilis silnd. Pfed posypanim povrchu pizzy ingrediencemi tést vyvalejte do
jeste slabsi tloustky.

Pro¢ nedochazi k dostate¢nému propeceni ingredienci na povrchu pizzy?

Povrch korpusu pizzy je zaplnén ingrediencemi do pfilis silné vrstvy. Snizenim tloustky vrstvy po-
uzitych ingredienci na povrchu pizzy dosahnete rovnomérného a dikladného propeceni.

Mému Pizzaboxu trva zahiati na poZzadovanou teplotu déle nez 10 minut.

Vas zahradni gril na plyn, pfip. dfevéné uhli neposkytuje Pizzaboxu dostatecnou feplotu pro za-
hrati. Vyckejte o néco déle a z plynovych hotdk( Vaseho grilu odstrante jakékoliv kryty ¢i deflek-
tory proudéni horkého vzduchu.

Proc¢ se moje pizza nepropéka rovhomérné na vsech stranach?

V prliibéhu peceni je nutné, abyste pizzou Castéji otaceli dle pokyna vyse.









NAZEV POPIS OBRAZEK POCET
01 Pizza kamen 1
02 Pegici mizka 1
03 Télo pece 1
04 Madla 2
A Sroub M6x12 — 4







Udrzba

Vas Pizzabox vyZzaduje pravidelnou udrzbu vnitfnich i vnéjsich ¢asti.

Pouziti prehozu pres Pizzabox v kombinaci s pokyny udrzby nize pom0ze zajistit, aby vyrobek
zUstal v bezvadném provoznim stavu a zachoval si svUj vzhled. Pizzabox je navrzen jako pfenosny

vyrobek pro venkovni pouziti a neni urc¢en pro trvalou instalaci nebo instalaci ve vozidlech, lodich
apod.

Nerezova ocel

Uvniti Vaseho Pizzaboxu mlze v pribéhu ¢asu dojit k nahromadéni mastnoty, fuku a jinych oleju
pouzitych pfi pfipravé potravin. Pro opé&tovné umyti vyrobku pouZzijte slaby roztok mydla a teplé/
horké vody. Mydlovy roztok nasledné splachnéte ¢istou teplou/ horkou vodou a vyrobek ponech-
te dostatecné vyschnout. Po kazdém pouziti vyrobku aplikujte na jeho nerezové &asti pripravek na
ochranu povrchll z nerezové oceli, ¢imz zajistite naneseni ochranné vrstvy na vnéjsi ¢asti vyrobku
a ochranite jej proti povétrnostnim vliviim.

V pripadé, ze se chystate Pizzabox na nékolik mésicl odstavit z provozu, naneste na jeho vné;jsi
¢dsti slabou vrstvu rostlinného oleje, coz pomUze vyrobek ochranit proti pfipadné korozi.

Dokonce i nerezova ocel muze, pfi nedostate¢né udrzbé, podlehnout korozi.

Cas od ¢asu se na povrchu nerezovych &asti Pizzaboxu mohou objevit skvrny. Tento jev je na-
prosto normalni, a je zpUsoben vlivem vihkosti a/nebo jinych okolnich vlivd, pfip. latek které jsou
zachyceny pod ochrannou plachtou Pizzaboxu. Pro zachovani stalé barvy vnéjsich ¢asti vyrobku,
ochrané proti viditelnym skvrndm a pfipadnému zhorseni tohoto stavu, coz by mohlo vést k tr-
valému poskozeni Vaseho Pizzaboxu, je nutné vyrobek neprodlené ocistit a zbavit té€chto skvrn.
Tohoto nejlépe docilite pomoci ¢isticiho prostiedku pro nerezové materidly/ antikorozniho roz-
toku. Pfipadné pokud jsou skvrny jiz vétsi a hufe odstranitelné, pouzijte lesténku pro nerezové
povrchy a nasledné vhodny cistici pfipravek. Pfi ¢isténi Vaseho Pizzaboxu vzdy pouzivejte jemny
hadr, nikdy k ¢isténi vnéjSich ¢asti vyrobku nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky, draténky,
pfip. houby s abrazivnim povrchem, které zplsobi poskozeni povrchu a ndslednou korozi vyrobku.



Uskladnéni Pizzaboxu

Vas Pizzabox je navrzen pro venkovni pouziti. Nicméné, jako je tomu u Vaseho vozidla, Zivotnost
vyrobku se prodlouzi, pokud jej budete skladovat a chranit proti plsobeni povétrnostnich vliva.
Doporucujeme skladovani Pizzaboxu pod ochrannou plachtou (Ize dokoupit jako pfislusenstvi)
pfip. uvnitf budov.

Ochranna plachta Pizzaboxu

Po pouziti Pizzaboxu jej vzdy ponechte zcela vychladnout pred tim, nez jej prekryjete ochrannou
plachtou. V opa¢ném piipadé by mohlo dojit k roztaveni plachty, pfip. jejiho zapaleni. V pFipadé,
Ze dojde k vychladnuti Pizzaboxu pod ochrannou plachtu, mize dojit ke kondenzaci vihkosti, coz
muUZe mit za ndsledek vznik koroze. Méjte prosim na paméti, ze je vyrobek nutné pred dlouho-
dobéjsim uskladnénim dlkladné vycistit. V opac¢ném pfipadé mize béhem delsi odstavky do-
jit, vlivem zbytkd potravin, mastnoty, vihkosti a soli, k vytvoreni mikroorganismd pod povrchem
ochranné plachty. V prabéhu téchto delsich odstavek pak mlze postupné dojit ke vzniku skvrn
a/nebo korodujicich ploch. Z t&chto dlivodu je ddleZité vyrobek pravidelné kontrolovat pro pfi-
padné zndmky ftakovychto zmén a v pfipadé nutnosti vyrobek uvést do pdvodniho stavu pred
uskladnénim. V pfipadé ponechani skvrn a korodujicich ploch bez pfimérené péce, mize dojit k
jejich zhorseni za hranici, kdy je jizZ nebude mozné odstranit.

V pripadé, ze Vas Pizzabox skladujete uvnitf Vaseho zahradniho grilu, mél by byt vyrobek pravi-
delné kontrolovan, tfak aby se predeslo pripadnému vzniku koroze ¢i jinych nezadoucich zmén na
vnéjsich ¢astech vyrobku.

POZNAMKA: Pizza kdmen je ptirodni material, miize tedy v pribéhu ¢asu dojit ke zméné jeho
barevného odstinu, coz ale nijak neovlivni jeho funkci uvnitt Pizzaboxu.

POZNAMKA: V priib&hu pouzivani Pizzaboxu mlize dojit ke zméné barvy jeho vnéjsich ¢asti v du-
sledku vystaveni vyrobku extrémné vysokym teplotam. Toto vSak nijak neovlivni funkci Pizzaboxu.

*POZNAMKA: Prislusenstvi k tomuto vyrobku neni soucasti standardni dodavky a je dodavano
samostatné.



Priprava domacich tést

Zakladni tésto
Ingredience

200 g | 1a1/3 hrnku bilé chlebové mouky s
vysokym obsahem lepku a proteinu

1/2 kavoveé Izi¢ky jemnych susenych kvasnic
1 kdvova Izi¢ka cukru krupice (jemné)

1/2 kavové Izi¢ky jemné mofské soli

1 polévkova Izice olivového oleje

Postup pfi pFipravé
Ve vétsi mise smichejte mouku s kvasnicemi, cuk-
rem a soli a uprostted udélejte dllek.

Do 140 ml teplé vody zamichejte olivovy olej,
poté vodu s olejem vlijte do dilku v mouce a
ru¢né vypracujte hrubé tésto.

Tésto z misy vyklopte na jemné pomoucenou
nebo olejem potifenou pracovni plochu - val a
dukladné jej prohnétte.

Misu jemné vytiete olejem a vlozte do ni zpét vy-
hnétené tésto. Misu poté prekryjte jemné naole-
jovanou potravinarskou folii a ponechte tésto vy-
kynout pfi pokojové teploté, dokud nenakyne do
jednou fakového objemu. Pri bézné pokojoveé tep-
loté by vykynuti mélo trvat cca 1 hodinu. P¥i chlad-
néjsich teplotdch muize vykynuti trvat i 2 hodiny a
vice, delsi dobou kynuti je vSak mozné dosahnout
lepsi chuti hotového tésta pro pfipravu pizzy.
Jakmile dojde k vykynuti tésta, propichejte jej,
aby z néj odesel prebytec¢ny vzduch a nasledné
jej opét kratce prohnétte. Nyni je tésto pfipra-
veno k findlnimu vyvaleni, vytvarovani a pfipra-
vé pizzy pro peceni.

Bezlepkové tésto
Ingredience

125 g | 3/4 hrnku kukufi¢né mouky (kukufi¢né-
ho gkrobu)

50 g | 1/3 hrnku bilé ryzové mouky

50 g | 1/3 hrnku Tapiokové mouky

25 g | 015 hrnku préasku ze slupky Jitrocele
indického (Psyllium)

1/2 kavové Izi¢ky jemné mofské soli

1/2 kavové Izi¢ky cukru krupice (jemné)

1/2 kavové Izi¢ky jemnych susenych kvasnic

50 ml bilého jogurtu

25 ml olivového oleje

Postup pfi pripravé

Kukufi¢nou mouku prosijte spole¢né s ryzovou
moukou, Tapiokovou moukou, praskem ze slupky
Jitrocele indického, soli a cukrem a poté vSechny
tyto ingredience prosijte jesté jednou tak, aby
bylo zajisténo jejich dikladné a rovnomérné pro-
miseni.

Ve 240 ml teplé vody rozmichejte kvasnice, jo-
gurt a olivovy olej, a tuto smés nasledné zapra-
cujte do jiz pfipravené smési mouky. Tésto poté
nechte odpocinout po dobu cca 8 minut, pfip.
dokud smés nezhoustne do konzistence pizza
tésta. Tésto nasledné kratce prohnéfte a misu s
téstem prekryjte naolejovanou potravinarskou
folii a ponechte jej kynout po dobu 30 minut.

Po vykynuti je tésto pfipraveno k finalnimu vyvaleni,
vytvarovdni a pfiprave pizzy pro peceni.
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Nezustavejte jen u pizzy!
Vas Pizzabox Vam stejné tak jako pfipravu vynikajici pizzy, umozni ptipravu Siroké
skaly dalsich pokrmu jako je napf. indicky Naan chléb, stfedo-vychodni plochy
chléb, riizné druhy susenek, pec¢enou zeleninu, zprudka restované steaky, ryby a
mnoho dalsich pokrmd.
Pozndmka: Ostatni potraviny, kromé plochych druht chlebt a pizzy, je nutné
pripravovat na nizkém pekdci, prip. na teplu-odolnych panvich.

Poznamky

V dlsledku neustalého zlepsovani designu, se mlze tvar vyrobku vyobrazeného v
tomto navodu k obsluze mirné lisit od skute¢ného - dodaného produktu.



PI1ZZA SUTO

PIZZABOX

TYP: PO0O1-SS
HASZNALATI UTASITAS

(az eredeti hasznalati utasitas forditasa)

BERG HU



A TERMEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL A HASZNALATI UTASITAST!

Tarfsa meg a hasznalati utmutatot a késébbi haszndlathoz, és adja tovabb minden
mas felhaszndlonak! FIGYELEM! A termék nem tartozik gyermekek kezébe! Ez a ter-
mék nem jaték vagy jatékra szant termék! Ne helyezze a terméket héforrdsok vagy
nyilt 1ang kozelében! A biztonsagi utasitasok be nem fartasa nemcsak személyes
egészségkdrosodassal, hanem vagyoni kdrral vagy a fermék kdrosodasaval is jarhat!



Elészor is, alaposan tanulmanyozz engem alaposan

A termék haszndlata elétt kérjiik, hogy alaposan olvassa el az aldbbi utasitdsokat és hasznala-
ti utasitasokat.

8@ A Pizzabox kicsomagoldsakor és ¢sszeszerelésekor fokozott dvatossaggal jarjon el. A termék
egyes élei a gyartasi folyamatbdl addodoan élesek maradhatnak, és ha nem banik évatosan,
vagasi sérliléseket okozhatnak. A pizzaké torékeny, ezért megrepedhet, ha egy masik kemény
targynak Utkozik, leejtik sth. Ezért fokozott évatossaggal kezelje.

8@ A Pizzabox kialakitasa azt sugallja, hogy a termék testét el6szor sik felliletre kell helyezni, majd
minden csomagoldanyagot, példaul a mlanyag vagy papir csomagoldst el kell tavolitani. Csak
ezutdn lehet a terméket a pizza elkészitéséhez hasznalni.

{? SOHA ne dobja el a csomagoldanyagot, miel6tt meggy6z6dott arrdl, hogy teljesen elégedett
a termék osszedllitdsdval.

@ SOHA ne tegye a ferméket az oldaldra vagy a tetejére, mert ez kdrosithatja a benne 1évé pi-
zzakovet. Ezért a Pizzaboxot mindig csak vizszintes helyzetben szabad elhelyezni, az aljaval az
alap felé forditva, ahogyan azt a jelen hasznalati utasitas dbrazolja.

{? A termék elsé hasznalata el6tt a pizza el6készitésével elészor melegitse fel a Pizzaboxot a
JForré zona” szintre, hogy a gyartasi folyamatbol szarmazo ipari anyagok, olajok és ken&any-
agok maradvanyai, amelyek esetleg a Pizzabox részein maradtak, leégjenek. Ezutan hagyja,
hogy a termék lehiljon az ,Idedlis zona" hdmérsékletére, mielétt az elsé pizzat beletenné.

@ A grillsuté felsé fedelét, ha rendelkezik ilyennel, mindig ki kell nyitni, miel6tt begyujtja a grill-
sutét.

Cgr Soha ne érintse meg a Pizzabox egyetlen részét sem hasznalat kdzben, mivel az egész termék
nagyon magas héfokra melegszik fel, és fennall a sulyos égési sériilések veszélye.

@ A Pizzabox haszndlatakor a gyarté azt ajanlja, hogy a fermék élettartamanak maximalizaldsa
érdekében a terméket a rozsdamentes acél védelmére és tisztitasara alkalmas termékkel ke-
zeljék és tisztitsak.



FIGYELMEZTETES: Ha a vonatkozé biztonsagi

a jelen kézikdnyvben leirt utasitdsokat, sulyos személyi sértlések és anyagi
kdrok keletkezhetnek. Ezért a termék elsé haszndlata el6tt alaposan olvassa el
a kézikdnyv teljes tartalmat, és tartsa be az 6sszes utasitast és utasitast.

Biztonsagi figyelmeztetés

Olvassa el figyelmesen az alabbi utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet és6bbi hasznalat-
ra.

C? A Pizzabox féz6kamraban ne taroljon és ne alkalmazzon semmilyen tlzel6anyagot, éghetd
anyagot, alkoholt, folyékony 6ngyujtét, faszén, fatargyakat stb.

{‘5 Soha ne hagyja felligyelet nélkul a Pizzaboxot, amikor az hasznalatban van.

C@ MINDIG tartsa a gyermekeket és a hazidllatokat biztonsdgos tavolsagban a Pizzabox-1dl.

@ A Pizzaboxot legaldbb 1 m tavolsagra helyezze el minden égheté anyagtol.

{? Az ételek Pizzaboxban torténé elkészitéséhez csak megfelel§ és héallé fézéedényeket
hasznaljon, példaul a Pizzabox tartozékaihoz tartozé eszkozdket. SOHA ne haszndljon Uveg,
mUanyag vagy szilikon f6z6edényeket.

@ A Pizzabox CSAK akkor vehet6 le a grillrél, ha kelléen kihilt. A Pizzabox lehlési ideje a kerti

grill kikapcsoldsatdl szamitva kortlbelll 2 éra. Kérjik, vegye figyelembe, hogy faszénparazs
grillsité haszndlata esetén ez az idé hosszabb is lehet. SOHA NE haszndljon vizet a fermék
locsoldsdra sth. a Pizzabox lehtlésének felgyorsitdsara.
SOHA ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket vagy fisztitdszereket a pizzaké tisztitdsdhoz.
Ehelyett hagyja a Pizzaboxot az étel elkészitése utdn még 15 percig tzemi hémérsékleten, és
egy kefével dvatosan kaparja le a Pizzabox belsejét. Ez a mUivelet elegendd, és nincs szlikség
a pizzaké tovabbi mosasara vagy tisztitdsara.

8@ SOHA ne takarjon le semmilyen szell6z6ényildst, sem a kerti grillen, sem a Pizzaboxon.

C@ SOHA ne hasznalja - ne gyujtsa meg a kerti grillt, amig a véd6éponyva a Pizzaboxon van.

8@ SOHA ne hagyjon semmilyen ételt/élelmiszert a Pizzaboxban feltigyelet nélkdil.

C? Amennyiben a Pizzabox belsejében barmilyen zsirmaradvany meggyullad, azonnal zarja el a
kerti grill gazellatasat a gazpalackon lévé kupakkal.

{? Miutdn befejezte a fézést a Pizzaboxban, zarja el a gdzvezeték 6sszes szelepét, beleértve a
gdzpalack féfedelét is.

@ SOHA ne hagyja, hogy a grill belsejében - a Pizzabox alatti ferlileten - égetlen gdz gydiljon
0ssze a Pizzabox hasznalata el6tt.

C@ SOHA ne hajoljon a Pizzabox f6lé, amikor begyujtja a kerti grillt.

Cg—' SOHA ne avatkozzon bele semmilyen médon a kerti grill konstrukcidjaba, és ne modositsa azt,
hogy jobban illeszkedjen a Pizzabox alakjahoz.

Soha ne piszkalja a Pizzaboxot hasznalat kozben.



Elso hasznalat

Hogyan készitsiink autentikus inyenc pizzat?

A PIZZA ELKESZITESEHEZ SZUKSEGES ESZKOZOKET

@ Szén- vagy gazgrill a kertben.
@ Pizzabox termék megfeleléen beépitett pizzakével.

Fabol késziilt pizzalap: Ez fontos eszk6z a pizza inyenc médon t6rténd elkészitéséhez.
Elész6r enyhén szérja meg a lapot liszttel, amivel mindig kénnyen elkészitheti a pizzat,
majd helyezze a Pizzaboxba.

Konyhai spatula: Egy masik kulcsfontossagu konyhai eszk6z, amely segit a pizza elkés-
zitésében és siitésében. A spatula lehetévé teszi, hogy a pizzat siités kozben sziikség
szerint forgassa, igy a pizza egyenletes barnuldst érhet el a Pizzaboxban.

Fém pizzahéj: A fém spatula - szelet a Pizzabox tartozékbdl elengedhetetlen eszkdz a
pizza kénnyli eltdvolitasdhoz a Pizzabox siit6kamrabdl.

@ Pizzakés.

Megjegyzés: A Pizzabox tartozékok nem tartoznak az alapfelszereltséghez, de megren-
delheték.



Az elokészitéshez a kovetkezokre lesz sziikséged

Ajanlott hozzavaloink, hogy minden alkalommal a legjobb mindség(i inyenc pizzat készithesse el!

OSSZETEVOK LISTAJA

Pizzatészta - hdzilag vagy készen: kész pizzatésztak ma mar szamos szupermarketben, élel-
miszerboltban, pizzéridban vagy webaruhazban kaphatdk. A Pizzabox gyartojaként azon-
ban azt javasoljuk, hogy a sajat tésztajat sodorja vékony héjvastagsagura. Bar egyszeriibb
kész tésztat vasdarolni, a héj vastagsagat tekintve gyakran tul vastag lehet, és eléfordulhat,
hogy kicsit fovabb kell sttni a pizzat, mintha hazi tésztat hasznalna.

Pizzaszész - hazi készitésu vagy kész.
Sajt: A legjobb sajtfajta pizza készitéséhez a mozzarella, de mdas keménysajt-tipusok is
ugyanolyan izletesek erre a célra!

Egyedi hozzavaldk a tészta megkenéséhez: Dolgozz a sajat kreativitdsod szerint, azonban
javasoljuk, hogy hasznalj erre a célra mar fétt husokat/péacolt husokat, aprora vagott zold-
ségeket, és ha elég bator vagy, akkor chilit is!

Mi tengeri sét és friss bazsalikomot ajanlunk erre a célra, de természetesen a fantazidadnak
itt sem szabhatsz hatart!



Utasitasok a sajat pizza elkészitéséhez

@ A Pizzaboxban torténé sttéshez sziikséges hémérséklet-tartfomdny eléréséhez haszndlja
a gazkerti grill lAngszabdlyzojat, vagy a faszénnel mikodé kerti grilleknél a langszérok
segitségével dllitsa be a lang intenzitasat. Felhivjuk figyelmét, hogy a Pizzabox tGzemi
hémeérsékletre valé felmelegedésének ideje az adott kerti grilltipustol fliggéen valtozhat.
A lehet6 legjobb eredmény elérése érdekében a Pizzabox héméréjének az ,Idealis zona/
idealis hdmérséklet” tartfomanyon beldl kell mutatnia.

A pizza elkészitése el6tt el6szor porolja be a fabol készilt pizzalapot egy egyenletes réteg
liszttel (kb. 2 ev6kanal). Tavolitsa el a felesleges lisztet.

Miutan a tésztat elég vékonyra sodorta, helyezze a lisztezett falapra. Folytassa a pizza
tényleges elkészitését: a szoszal kenje be a tésztat, majd kenje/szérja ra a kivant hozzava-
I6kat. Vigyazzon, hogy a szdszt ne dntse ki, és ne szorja szét a hozzavaldkat a lapaton - a
pizzatesten kivil -, mert ezeken a terileteken a tészta a lapathoz tapadhat.

A fabol készilt pizzahéjat kérilbelll a héj hosszédnak feléig helyezze be a Pizzaboxba, majd
gyors, rangatozé mozdulattal engedje le a pizzatestet a héjrél, hogy a pizza bent maradjon.
Kérjik, vegye figyelembe, hogy a Pizzabox hasznalat kézben nagyon magas hémérsékletre
melegszik fel, és sulyos égési sériilések keletkezhetnek, ha nem a falapat segitségével
helyezi be a pizzat a sttétérbe.

Amint a pizza a Pizzabox sttékamrdba keril, fokozatosan elkezd atégni. A hémérséklet a
Pizzabox hatuljdban magasabb értékeket ér el. Ezért a sités sordn a pizzatest ald helyezett
spatula segitségével 20-30 masodpercenként fokozatosan forgassa meg a pizzat, majd for-
gassa meg az egész pizzat, hogy a pizza minden oldalrél mindig egyenletesen siljon meg.

Ha elégedett a pizza szinével és &tsiilt dllapotaval (a szokasos sitési id6 kb. 3-5 perc, a ker-
ti grillstité adott tipusatol és a tészta vastagsagatol fliggden), a fém pizzahéj segitségével
kiveheti a pizzat a Pizzaboxbdl.

Egy pizzavago segitségével, majd vagja a tésztat a kivant darabokra, j6 izlést kivanval

SOHA ne hasznaljon moso6- vagy fisztitdszereket a pizzaké tisztitdsdhoz. Ehelyett az utolsd
pizza/tal eltavolitasa utan hagyja a Pizzaboxot tovabbi kb. 15 percig tizemi hémérsékletre
melegitve, és egy spatula vagy fa pizzahéj segitségével évatosan tavolitsa el a Pizzabox
belsejében maradt hozzavaldkat, igy a Pizzabox készen all a kdvetkezd hasznalatra.

e A fenti biztonsagi figyelmeztetésekben leirtaknak megfeleléen, miutan a Pizzabox teljesen
kihtlt, dvatosan vegye le a kerti grillrél, és tarolja egy megfelelé helyen a késébbi haszna-
latra.

Megjegyzés: A termékhez tartozd, fent emlitett tartozékok nem tartoznak az alapfelszerelt-
séghez, azokat kilon kell szallitani.



Altalanos informaciok az ételkészitéshez

{? Kérjuk, figyelmesen olvassa el és kdvesse az alabbi fézési utasitdsokat.

C@ MINDIG mosson kezet a nyers hus kezelése el6tt és utan, valamint evés el6tt.

C@ MINDIG tartsa a nyers hust a f6tt histol és mas ételektol elkulonitve.

C@ Mindig gy6zédjon meg arrél, hogy az eszkozok és szerszamok teljesen tisztak és mentesek a
raszaradt ételmaradékoktdl, mieldtt ételt készit.

8? MINDIG gy6z6djon meg arrél, hogy a hus teljesen atsilt-e fogyasztds eldtt.

C@ SOHA ne haszndlja ugyanazt a konyhai eszkdzt a nyers hus, majd a fétt hus kezeléséhez.

C@ FIGYELN\EZTETE§ - A nyers vagy nem kelléen atsutétt hus fogyasztasa ételmérgezés ves-
zélyének teszi ki Onft.

@ Az alulfétt hus kockazatdnak csokkentése érdekében végja fel a hust késsel, miutan kivette a
Pizzaboxbdl, és gy6zédjon meg arrdl, hogy a hus teljesen atsult.

@ FIGYELMEZTETES - ha a hus feljesen atsiilt, akkor a kdzepébdl kifolyd szaft tiszta, rézsaszin
vagy voros szinl, ami magara a hus szinére is vonatkozik.

85 Az ételek végso elkészitéséhez a Pizzaboxban mar fétt hisokat vagy kolbdszokat ajanlunk.

{‘5 Minden egyes étel elkészitése utdn alaposan mossa el az elkészitéshez hasznalt edényeket
és eszkozoket.

{? Miel6tt ténylegesen elkezdené az ételek elkészitését, ne feledje, hogy a Pizzabox belsé ka-
mraja nem érintkezhet kdézvetlenll olyan élelmiszerrel, amely zsiradékot, olajat vagy vajat tar-
talmaz, vagy zsirral, olajjal vagy vajjal van bevonva, mivel ezt a pizzaké magaba szivja, ami
kés6bb foltokat okoz a kdvon, vagy a pizzaké megséril. Nemkivanatos szagok vagy fust ke-
letkezhet, és a késdbbiekben a Pizzaboxban felhasznalt ételek természetes ize és aromaja
karosan befolyasolhatja a pizzakdvet. Ezért zsirtartalmu ételeket csak kisebb stUtélemezen,
serpeny6ben vagy ontéttvas serpenydben szabad a Pizzaboxba helyezni.

SZEM ELOTT TARTANI!
A pizzat semmilyen médon ne fézze meg, miel6tt a Pizzaboxba helyezi.

A pizza feljes hékezelése kozvetleniil a Pizzaboxban 1évé pizzakévon torténik.



Segitség a problémakhoz

Miért ég meg a pizza héja, miel6tt a felszinen lévé hozzavaldk dtstilnének?

A Pizzaboxot tul magas hémérsékletre melegitették. Csokkentse a hémérsékletet a kerti grill feltiletén,
hogy a héj és a hozzavalodk egyenletesen és egyszerre siiljenek meg.

Alternativaként a problémat okozhatja a tul vékony héj is.

Miért azik at a karaj?

A kéreg vastagsdga tul vastag. Tekerje ki a tésztat még gyengébb vastagsagura, miel6tt a pizza tetejére
szérja a hozzavalokat.

Miért nem sllnek &t kell6képpen az dsszetevék a pizza felliletén?

A pizzatészta felszinét tul vastag rétegben t6lt6tték meg az 6sszetevékkel. Ha csokkenti a pizza fellletén
haszndlt hozzavalodréteg vastagsagat, egyenletes és alapos atsulést érhet el.

A Pizzaboxomnak t6bb mint 10 percbe telik, mire a kivant hémeérsékletre melegszik.

Az On géz- vagy faszénkerti grillie nem biztosit megfelelé hémérsékletet a Pizzabox felmelegitéséhez. Var-
jon még egy kicsit, és tavolitsa el a grillie gdzégéirél az esetleges fedeleket vagy forrolevegé-levezetéket.
Miért nem stl meg egyenletesen a pizzdm minden oldala?

A sutési folyamat sordn gyakrabban kell forgatnia a pizzat a fenti utasitdsoknak megfeleléen.

Telepités
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Karbantartas

Az On Pizzaboxa rendszeres karbantartast igényel a belsd és kiilsé alkatrészek tekintetében.

A Pizzabox burkolat hasznalata az aldbbi karbantartasi utasitasokkal egy(tt segit abban, hogy a termék
tokéletes mikodési dllapotban maradjon és megdrizze megjelenését. A Pizzaboxot kiltéri haszndlatra
tervezett hordozhatd terméknek tervezték, és nem allandé telepitésre vagy jarmube, csénakba stb. vald
beszerelésre szantak.

Rozsdamentes acél

Idével a Pizzabox belsejében felhalmozddhat a zsir, a zsir és az ételkészités soran hasznalt egyéb olajok. A
termék Ujbodli mosasahoz hasznaljon enyhe szappan és meleg/meleg viz oldatdt. Ezutan dblitse le a sza-
ppanoldatot tiszta meleg/meleg vizzel, és hagyja a terméket megfeleléen megszéradni. Minden hasznalat
utan alkalmazzon rozsdamentes acél fellletvédé szert a fermék rozsdamentes acél részeire, hogy a termék
kilsé fellletén véddbevonatot képezzen, és megvédie azt az idéjaras viszontagsagaitol.

Ha a Pizzaboxot néhany hénapra kivonja a forgalombdl, vigyen fel egy enyhe réteg névényi olajat a Pizza-
box kiilsé részeire, hogy megvédie a terméket az esetleges korrdzié ellen.

Még a rozsdamentes acél is megadja magat a korrézidnak, ha nincs megfeleléen karbantartva.

Id6rél idére foltok jelenhetnek meg a Pizzabox rozsdamentes acél alkatrészeinek felliletén. Ez feljesen
normalis, €s a Pizzabox véddponyva alatt rekedt nedvesség és/vagy mas kérnyezeti hatasok vagy anyagok
okozzdk. A termék kiilsé részeinek szinének megdérzése, a lathatd foltok és ezen allapot romldsa elleni
védelem érdekében, amely a Pizzabox maradandd karosoddsahoz vezethet, a terméket azonnal meg kell
tisztitani és meg kell szabadulni ezektél a foltoktdl. Ez a legjobban rozsdamentes acél tisztitoszer/korro-
zi6gatld oldat hasznalataval érhet6 el. Alternativ megoldaskeént, ha a foltok mar nagyobbak és neheze-
bben eltavolithatdk, hasznaljon rozsdamentes acél polirozészert, majd megfeleld tisztitdszert. A Pizzabox
tisztitdsakor mindig puha ruhdt hasznaljon, soha ne hasznaljon suroldszereket, drétos ruhdkat vagy surold
felllet szivacsokat a fermék kilsé részeinek tisztitdsahoz, mivel ezek a fellilet sériilését és a termék



Pizzabox tarolas

A Pizzaboxot kiltéri hasznalatra fervezték. Azonban, akdrcsak a jarmiivénél, a termék élettartama me-
ghosszabbodik, ha tarolja és védi az id6jaras viszontagsagaitdl. Javasoljuk, hogy a Pizzaboxot egy védépo-
nyva alatt (fartozékként kaphato) vagy beltérben tarolja.

Pizzabox védéponyva

A Pizzaboxot haszndlat utan mindig hagyja feljesen kihtilni, miel6tt letakarja a védéponyva segitségével.
Ellenkez6 esetben a ponyva megolvadhat vagy kigyulladhat. Ha a Pizzabox a véd&ponyva alatt lehdil, a ne-
dvesség lecsapddhat, ami korréziohoz vezethet. Kérjik, vegye figyelembe, hogy a terméket a hosszu tavu
tarolas el6tt alaposan meg kell fisztitani. Ellenkezé esetben az ételmaradékok, a zsir, a nedvesség és a sék
miatt a hosszabb &llasidé alatt mikroorganizmusok alakulhatnak ki a védélemez fellilete alatt. A hosszabb
alldsidé alatt aztan fokozatosan foltok és/vagy korrodalt tertiletek alakulhatnak ki. Ezen okok miatt fontos,
hogy a terméket rendszeresen ellendrizzik az ilyen elvaltozasok jelei miatt, és ha sziikséges, a tarolds el6tt
dllitsuk vissza a termék eredeti dllapotat. Ha a foltok és korrodalt ferliletek megfelelé gondozds nélkul
maradnak, akkor azok olyan mértékben megromolhatnak, hogy mar nem lehet eltavolitani éket.

Abban az esetben, ha a Pizzaboxot a kerti grillben tarolja, a terméket rendszeresen ellendrizni kell, hogy
MEGJEGYZES: A pizzaké természetes anyag, ezért idével valtozhat a szine, de ez nem befolyasolja a Pizza-
box belsejében lévé funkciojat.

MEGJEGYZES: A Pizzabox hasznélata soran a kiilsé részek szine megvaltozhat a rendkiviil magas hémér-
sékletnek valo kitettség miatt. Ez azonban semmilyen médon nem befolydsolja a Pizzabox miikédését.

* MEGJEGYZES: A termékhez tartozé tartozékok nem tartoznak az alapfelszereltséghez, azokat kiilon kell
szallftani.



Hazi tésztik készitése
Alap tészta

Hozzavalok

200 g | 1 és 1/3 csésze fehér kenyérliszt magas
glutén- és fehérjetartalommal

1/2 teaskanal finom széraz éleszt6
1tedskanal kristalycukor (finom)
1/2 teaskanal finom tengeri s6

1 evékanal olivaolaj

Elkészitési eljaras

Egy nagy falban keverjik 6ssze a lisztet az éle-
sztével, a cukorral és a séval, és készitsiink egy
mélyedést a kdzepébe.

Keverjiuk el az olivaolajat a 140 ml langyos
vizben, majd 6ntsiik a vizet és az olajat a lisztben
lévé mélyedésbe, és kézzel dolgozzunk durva
tésztat.

A tésztat forditsuk ki a talbdl egy enyhén liszte-
zett vagy olajozott munkafellletre - sodréfara -,
és alaposan gyurjuk at.

A falat enyhén kenje be olajjal, és tegye viss-
za a talba a kivajazott tésztat. Ezutan fedje le
a falat enyhén megolajozott félidval, és hagyja
a tésztat szobahémérsékleten kelni, amig a té-
rfogatdnak a dupldjara nem kelt. Normal szo-
bahémérsékleten korilbelll 1 6ra alatt kel meg.
HUvosebb hémeérsekleten a tészta keléséhez 2
6ra vagy tébb idé is szlikséges lehet, de a hoss-
zabb kelesztési id6é jobb izl kész pizzatésztat
eredményez.

Miutan a tészta megkelt, Gtdgesse meg, hogy
eltavolitsa a felesleges leveg6ét, majd gyurja at
még egyszer roviden. A tészta most mar készen
all a végsé sodrdsra, formazasra és a pizza si-
tésre valo el6készitésére.

Gluténmentes tészta

Hozzavalék

125 g | 3/4 csésze kukoricaliszt (kukoricakemé-
nyité)

50 g | 1/3 csésze fehér rizsliszt

50 g | 1/3 csésze tapidkaliszt

25 g | 0,15 csésze Psyllium por

1/2 tedskanal finom tengeri s6

1/2 tedskanal kristalycukor (finom)
1/2 tedskanal finom szaritott éleszté
50 ml fehér joghurt

25 ml olivaolaj

Elkészitési eljaras

Szitdljuk &t a kukoricalisztet a rizsliszttel, a tapi-
Okaliszttel, az indiai platdnhéjporral, a soval és
a cukorral egyUtt, majd szitaljuk at Ujra ezeket
a hozzdvaldkat, hogy alaposan és egyenletesen
osszekeveredjenek.

Keverje fel az élesztét, a joghurtot és az
olivaolajat 240 ml langyos vizben, majd ezt a
keveréket keverje bele a mar elkészitett lisztke-
verékbe. Hagyja a tésztat kb. 8 percig pihenni,
vagy amig a keverék pizzatészta allaguvd nem
sUrdsodik. Ezutdn gyurjuk at roviden a tésztat,
majd fedjuk le a talat olajozott félidval, és hagy-
juk 30 percig kelni.

Ha a tészta megkelt, készen all a végsd

sodrasra, formdzasra és a pizza sttésre valo
el6készitésére.



Ne csak a pizzanal allj meg!

Az izletes pizzdk elkészitése mellett a Pizzaboxodban szamos mas étel elkészi-
tését is lehetéveé teszi, mint példaul indiai Naan kenyér, kozel-keleti lapos kenyér,
kulonféle kekszek, stilt zoldségek, ritka steakek, halak és még sok mas étel.
Megjegyzés: A tobbi ételt, kivéve a lapos kenyereket és a pizzékat, alacsony
sttéedényben vagy héallé serpenybdben kell elkésziteni.

Megjegyzések

A folyamatos tervezési fejlesztések miatt az ebben a kézikdnyvben be-
mutatott tfermék alakja némileg eltérhet a ténylegesen szallitott termék-
6.
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