NAVOD K POUZITIi: PIZZzOVY KAMEN

Uzijte si vSechny vyhody cihlové pece pfi pfipravé pizzy na specialnim pizzovém kameni

v pohodli domova.

Pizzovy kamen zajistuje pfi peCeni pizzy uvnitf trouby nebo grilu spravné a rovhomeérné
rozloZzeni teploty po celém svém povrchu. Zaroven pohlcuje prebyte¢nou vlhkost, ¢imz
vytvari kolem tésta jedinec¢né kfupavy okraj, kterého nelze dosahnout tradiénimi
metodami peceni. Pouziti pizzového kamene je bezpecné jak v béZznych, tak v

mikrovlnnych troubach, takze jej lze kromé pizzy pouzit i k pfipravé mnoha dalSich
pokrm, jako je chléb nebo jiné druhy peciva. Pizzovy kdmen lze pouZit také k ohfevu
nebo rozmrazovani mrazené pizzy ¢i pfedpeteného chleba a dalSich jidel.

PECENI

Pfed prvnim pouzitim pizzovy kdmen nejprve oplachnéte teplou vodou a nechte
jej zcela uschnout po dobu nejméné 10 hodin.

Pizzovy kdmen nevyZaduje prvni vypaleni ani zadnou dalsi specialni pfipravu.
Povrch kamene nikdy neolejujte ani nemazte tukem.

Pizzu nebo jiné druhy jidla uréené k peceni pfipravte na rovném povrchu. Poté
lehce posypte sazeci lopatu kukufi¢nou moukou a polozte pizzu nebo jiné pecivo
na kamen. K tomuto Gcéelu nepouzivejte béZnou mouku.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se doporucuje nechat pizzovy kdmen pred
pfipravou jidla vzdy pfedehfat pfiblizné 15-20 minut, coz umozni rychlejsi a
rovhomeérnéjsi rozlozeni teploty.

Nikdy nevkladejte kamen do jiz horké trouby nebo na rozpaleny gril. Vzdy jej
nechte zahtivat postupné.

Pfi manipulaci s pizzovym kamenem vzdy pouzivejte Zaruvzdornou podlozku
nebo mfizku, abyste zabranili moznému poskozeni - spaleni povrchu pfimo pod
kamenem (napf. stoly, barové pulty atd.).

Pfi manipulaci s horkymi kameny pracujte vzdy velmi opatrné. Nebezpeci
popaleni hrozi i pfi pouziti ochrannych Zaruvzdornych rukavic!

Vyrobce doporucuje k pfemistovani pizzy, chleba atd. pouzivat napt. lopatu na
pizzu a kdmen nechat spontanné vychladnout v troubé nebo grilu.

Vzdy zabrante vstupu déti, domacich zvitat apod. do pracovniho prostoru.

PECE A UDRZBA

Po poutziti nechte pizzovy kdamen v troubé nebo grilu, dokud zcela nevychladne.



Pfipecené zbytky jidla lze z kamene odstranit kuchyriskou Spachtli a poté
oplachnout Cistou teplou vodou.

K dikladnému umyti neni nutné pouzivat myci prostredky, protoZze saponaty
mohou pfi dalSim pouziti kamene zanechat na pfipravovaném jidle mydlovou
pachut.

Pizzovy kdmen musi byt pfed dalSim pouzitim zcela suchy a nesmi byt vystaven
vode déle, nezZ je nutné, ani se myt v mycce nadobi apod.

Béhem pouzivani jeho povrch tmavne a mohou se na ném objevit skvrny. Tento
jev je u typu pizzovych kamenl vhodnych k peceni bézny a neovliviiuje vlastnosti
kamene ani chut ¢i kvalitu na ném pfipravovanych pokrmda.

NGz umyjte v horké vodeé s nerezovym Cisticim prostiedkem. NGz myjte hrubsi
stranou kuchyriské houbi¢ky po dobu 2-3 minut. Po oplachnuti pod tekouci
vodou pouzijte bézny myci prostfedek na nddobi a houbi¢kou znovu omyjte
vSechny ¢asti noze. Poté nliZ dikladné oplachnéte pod tekouci vodou a peclivé
osuste kuchynskou utérkou.

/\ UPOZORNENI!

Nikdy nemyjte vyrobek v my&ce na nadobi!

Vyrobek se béhem pouzivani zahfiva na vysokou teplotu a hrozi nebezpeci
popaleni! Zabrante pfistupu déti! Vzdy pouzivejte ochranné rukavice! Pfed
manipulaci a skladovanim nechte vyrobek vzdy zcela vychladnout!

Vyrobek neni hracka a déti jej nesmi pouzivat! Vzdy jej skladujte na bezpetném
misté mimo dosah déti! Hrozi nebezpecivazného zranéni!

Obalové materialy, zejména plastové sacky, uchovavejte mimo dosah déti!
Nebezpeci uduseni! Obalovy material zlikvidujte vhodnym zplsobem!



