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PIZZA SZET

HASZNALATI UTASITAS

PIZZAKO (P1ZZAKO)

Elvezze a tégla siité minden elényét, mikdzben pizzajat egy specialis pizzakévon késziti el otthonanak kényelmében.

A pizzaké, vagy pizzaké a siité vagy grill belsejében Iévé hé felhaszndalasdval torténé pizzasités soran biztositja a megfelel6 és egyenletes h6mérsékleteloszlast a ké teljes
felliletén, mikézben elnyeli a felesleges nedvességet, igy a pizza héja koriil olyan egyediilalléan ropogds peremet eredményez, amelyet a hagyomanyos siitési médszerek-
kel nem lehet elérni. A pizzaké haszndlata hagyomanyos és mikrohulldmu siit6kben egyarant biztonsagos, ezért a pizza mellett szdmos mas étel, példaul kenyér vagy mds
tipusu pékaru stb. elkészitéséhez is hasznalhatd. A pizzaké fagyasztott pizzak vagy el6siitétt kenyerek és egyéb ételek melegitésére vagy felolvasztasara is hasznalhato.
SUTES

Miel6tt el6sz6r hasznalna a pizzakovet, elészor Oblitse le meleg vizzel, és hagyja teljesen megszdaradni legaldbb 10 6ran keresztiil.

A pizzakének nincs sziiksége az elsé siitésre vagy barmilyen tovabbi el6készitésre. Soha ne olajozza vagy zsirozza a ké felliletét.

A pizzat, vagy mas tipusu siitésre szant ételeket sik fellileten készitse el6. Ezutdn enyhén szérja meg a kéreg héjat kukoricaliszttel, majd helyezze a pizzat vagy mas
stiteményt a kére. Ne haszndljon erre a célra kozonséges lisztet. A legjobb eredmény érdekében ajanlott a pizzakévet mindig hagyni elémelegedni koriilbeliil 15-20 percig
az ételek elkészitése el6tt, ami gyorsabb és egyenletesebb hémérsékleteloszlast tesz lehetévé. Soha ne tegye a kdvet mar forré siitébe vagy grillre. Mindig hagyja
fokozatosan felmelegedni. A pizzaké kezelésénél mindig hasznaljon héallé alatétet vagy racsot, hogy elkeriilje a kdzvetleniil a ké alatt 1évé fellilet, pl. asztallapok, barpul-
tok stb. esetleges sériilését - megégését. A forré kdvek kezelésénél mindig nagyon évatosan dolgozzon, még akkor is fennall az égési sériilések veszélye, ha héallé
védokesztylt visel! A gydrté azt javasolja, hogy a pizzdk, kenyerek stb. mozgatdsahoz haszndljon példaul pizzahéjat, és hagyja a kévet spontan kihiilni a siitében vagy
grillsiit6ben. Mindig akadalyozza meg, hogy gyermekek, haziallatok stb. a munkateriiletre Iépjenek.

APOLAS ES KARBANTARTAS

Haszndlat utdn hagyja a pizzakdvet a siit6ben vagy grillsiitében, amig teljesen ki nem hiil. A megsiilt ételmaradékokat konyhai spatulaval lehet eltavolitani a kérél, majd
tiszta meleg vizzel le6bliteni. Az alapos mosashoz nem sziikséges mosdszert hasznalni, mivel a mosdészerek a ké késébbi haszndlatakor szappanos izt hagyhatnak az
elkészitett ételeken. A pizzakének a tovdbbi haszndlat el6tt teljesen szaraznak kell lennie, és nem szabad a sziikségesnél hosszabb ideig viznek kitenni, vagy mosogaté-
gépben stb. mosogatni.

A hasznalat soran a feliilete sotétedik, és helyenként foltok jelenhetnek meg. Ez a jelenség a siitésre alkalmas pizzaké tipusokndal normdlis, és nem befolydsolja a pizzaké
tulajdonsdgait, illetve az ezen a pizzakévon elkészitett ételek izét vagy minéségét. Mossa ki a pizzakdvet forré vizben rozsdamentes mosogatdszerrel. A kést egy konyhai
szivacs durvdbb oldaldval 2-3 percig mossa. Miutan foly6 viz alatt ledblitette, hasznaljon rendes mosogatdszert, és a szivaccsal mossa at Gjra a kés minden részét. Ezutan
alaposan 6blitse le a kést foly6 viz alatt, és alaposan szaritsa meg egy konyharuhaval.
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FIGYELMEZTETES!

Soha ne mossa a terméket mosogatogépben!

A termék hasznalat kdzben magas hémérsékletre melegszik fel, és fennall az égési sériilések veszélye! Keriilje a gyermekek hozzaférését! Mindig haszndlja
védokesztylt! Kezelés és tarolas el6tt mindig hagyja a terméket teljesen kihdilni!

A termék nem jaték, és gyermekek nem hasznalhatjak! Mindig biztonsagos, gyermekek szamara elérhetetlen helyen tdrolja! Sulyos sériilés veszélye all fenn!

A csomagoléanyagokat, kiilonésen a miianyag zacskoékat tartsa gyermekek elél elzarva! Fulladdsveszély! A csomagoléanyagot megfelel6 médon artalmatlanitsa!

Osszeszerel




